
   

AREA BENESSERE
PiscinaPiscina coperta lunga 25 metrilunga 25 metri, 

vasca idromassaggio, 
sauna in cedrosauna in cedro con vista sull’arco alpino, 

vasca e doccia d’acqua gelida,
palestra professionale TechnogymTechnogym di 140 mq.

capodanno
 a Le Marne

31 DICEMBRE, 1 NOTTE
(con cena e brunch del primo dell’anno)

13 stanze, 2 dimore, 1 casa sospesa tra le vigne.

La Dimora dei PoetiDimora dei Poeti è luogo di ispirazioni e poesia:
5 diverse camere5 diverse camere, iconiche in ogni dettaglio, 
ispirate da 5 grandi poeti5 grandi poeti piemontesi.

Nella Dimora degli ArtistiDimora degli Artisti vi sono 8 stanze8 stanze, in
cui altrettanti illustratori hanno realizzato un’operaun’opera
d’arted’arte, dando così il nome ad ogni stanza.

La Casa tra le vigneCasa tra le vigne si trova a 5 mt di altezza5 mt di altezza,
al centro della tenuta di Mura Mura, 
ed è una suite confortevolesuite confortevole, dove sognare e amare.

Il prezzo del soggiorno varia in base alla tipologia 
di stanza nella quale desiderate alloggiare.

ARTE, SPORT, ALTA CUCINA, 
SONO PROTAGONISTI DI UN SOGGIORNO

IMMERSO NEI VIGNETI, 
NELLA BELLEZZA E NELLA SERENITÀ.

Ingresso auto:
Via Vianoce, 1 - Montegrosso d’Asti

+39 0141 1852115    info@lemarnerelais.it

lemarnerelais.it

2025

a partire da 980 €, per 2 persone.

Accompagnamento musicale
con la voce di Ginger Brew.

Ginger BrewGinger Brew ha collaborato con Phil Collins,
Mariah Carey, Paolo Conte, Adriano Celentano, 
Bobby Durham e tantissimi artisti in tutto il mondo. 

Nata in Ghana, italiana d’adozione e cittadina
del mondo, Ginger Brew ha iniziato a cantare in 
tenera età, ispirata dal padre O.H. Kwesi Brew,
ex Ambasciatore del Ghana, scrittore e poeta. 

La sua formazione musicale comprende jazz, soul, 
rhythm & blues, afro gospel, reggae e calypso.

CENA DI CAPODANNO 

Benvenuto dalla cucina

Spumante come proposto da Radici 

ANTIPASTI

Cavolfiore glassato, sedano rapa e bernese al tartufo bianco

Crudo di ricciola, radicchio di Castelfranco
alla brace, salsa di uova di ricciola affumicate

Carpaccio di cuore al barbecue,
mosto d’uva Grignolino, cavolo riccio

Bianca Piemonte Bianco Doc 2022

PRIMI

Riso Carnaroli Riserva san Massimo,
ostrica Comtesse d’Oleron, limone nero

Cappelletti ripieni di Comtè,
estratto di cipolla di Andezeno, olio alla mandorla 

Miolera Barbera d’Asti Doc 2020/1

PORTATA PRINCIPALE

Quaglia farcita alle bietoline e foie gras, riso selvaggio al salto e uvetta;
coscetta di quaglia croccante e salsa di alloro

Barbaresco Faset 2018 

DOLCI

Panettone della Pasticceria Bisco servito tiepido con crema inglese

Caffè e piccola pasticceria

Ofelia Moscato Passito Doc 2020/1


